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課 銚
子
伝
統
の
調
味
料
知
っ
て
ほ
し
い 

室
井
清
美 

さ
ん
の
巻

原
料
は
大
豆
と
大
麦
、
塩
。
形
は
み
そ
に
似
て
い
て
、
風
味
は
し
ょ
う
ゆ
に
近
い

発
酵
調
味
料
し
ょ
う
ゆ
の
元
祖
「
ひ
し
お
」
を
知
っ
て
る
ち
ょ
？

第40回

人のうごき　平成31年２月1日現在　人口　61,542人(−142人)　うち外国人住民人口　2,130人
男　29,774人(−47人)　女　31,768人(−95人)　世帯　27,331世帯(−42世帯)　※カッコは前月比
平成31年１月中の人口動態　出生　17人　死亡　110人　転入など　111人　転出など　160人

　

「
ひ
し
お
は
う
ま
み
を
足
す
万
能
調

味
料
。
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
に
の
せ
た

り
、
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
と
あ
え
て
か
ら
あ
げ

に
つ
け
た
り
、
野
菜
炒
め
、
バ
ー
ニ
ャ

カ
ウ
ダ
、
な
ん
で
も
合
い
ま
す
。
市
内

の
飲
食
店
で
は
プ
リ
ン
の
カ
ラ
メ
ル

ソ
ー
ス
、
パ
ス
タ
、
あ
ん
こ
う
鍋
に
も

使
っ
て
い
た
だ
い
て
い
ま
す
」
と
語
る

の
は
ひ
し
お
醸
造
元
「
銚
子
山
十
」
の

次
期
店
主
室
井
清
美
さ
ん(

37) 

。
ひ
し

お
の
仕
込
み
か
ら
販
売
ま
で
を
両
親
と

３
人
で
切
り
盛
り
す
る
。 

「
自
分
が
作
っ
た
も
の
を
直
接
お
客
さ

ん
に
届
け
て
、
お
い
し
い
っ
て
言
っ
て

い
た
だ
け
る
の
は
幸
せ
な
こ
と
。
仕
込

み
は
重
労
働
で
す
け
ど
ね
」 

　

大
学
進
学
と
と
も
に
銚
子
を
離
れ
、

東
京
で
Ｉ
Ｔ
関
係
の
仕
事
に
就
い
た
。

「
い
ず
れ
は
家
業
を
継
ぐ
つ
も
り
」
だ
っ

た
清
美
さ
ん
。
飲
食
店
勤
務
を
経
て

２
０
１
４
年
帰
銚
。 

「
私
に
と
っ
て
ひ
し
お
は
＂あ
た
り
ま
え

に
家
に
あ
る
も
の＂
。
歴
史
あ
る
も
の
を

背
負
っ
て
い
く
ん
だ
っ
て
実
感
が
わ
い
て

き
た
の
は
つ
い
最
近
で
す
」 

　
山
十
は
紀
州
広
村
（
現
和
歌
山
県
広
川

町
）
で
寛
永
７
年
（
１
６
３
０
）
に
創
業

し
た
。
そ
の
後
ほ
か
の
紀
州
出
身
者
と
と

も
に
銚
子
へ
。
し
ょ
う
ゆ
や
ひ
し
お
の
醸

造
に
欠
か
せ
な
い
麹
菌
の
発
酵
に
は
寒
暖

差
が
で
き
る
だ
け
少
な
い
方
が
い
い
。
冬

暖
か
く
夏
涼
し
い
銚
子
は
ま
さ
に
う
っ
て

つ
け
の
地
。 

　
当
時
し
ょ
う
ゆ
も
作
っ
て
い
た
山
十
で

ひ
し
お
は
職
人
の
ご
飯
の
お
と
も
だ
っ

た
。
し
ょ
う
ゆ
や
酒
同
様
２
・
３
月
に
仕

込
み
、
１
年
半
か
ら
２
年
熟
成
さ
せ
る
。

熟
成
期
間
が
し
ょ
う
ゆ
や
み
そ
に
比
べ
て

長
い
分
う
ま
み
成
分
が
多
い
。
か
つ
て
は

ど
こ
の
醤
油
蔵
で
も
作
っ
て
い
た
が
、
時

間
が
か
か
っ
て
大
量
生
産
し
に
く
く
、
し

だ
い
に
作
ら
れ
な
く
な
っ
た
。 

　
一
方
、
山
十
で
は
「
伝
統
が
あ
っ
て
味

も
い
い
」
ひ
し
お
に
着
目
。
父
・
房
治
さ

ん
の
代
か
ら
ひ
し
お
に
特
化
し
た
店
に

な
っ
た
。
お
客
さ
ん
は
ネ
ッ
ト
販
売
も
含

め
て
リ
ピ
ー
タ
ー
が
多
い
。
都
内
を
中
心

に
飲
食
店
か
ら
も
味
と
伝
統
が
評
価
さ
れ

て
い
る
。 

「
で
も
、
知
名
度
は
ま
だ
ま
だ
。
市
内
の

人
で
も
食
べ
た
こ
と
が
な
い
人
は
多
い
と

思
う
」
と
清
美
さ
ん
。
店
頭
で
味
を
お

客
さ
ん
に
聞
か
れ
る
が
、
食
べ
た
こ
と
が

な
い
人
に
説
明
す
る
の
は
い
つ
も
ひ
と
苦

労
。 

「
カ
フ
ェ
と
か
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
と
か
、
将

来
は
店
に
ひ
し
お
の
味
を
体
験
で
き
る
空

間
を
作
り
た
い
で
す
」 

　
銚
子
伝
統
の
味
の
後
継
者
が
こ
こ
に
も

ま
た
一
人
育
っ
て
い
る
。

　
ひ
し
お
は
紀
元
前
中
国
周
王
朝
の
文
献

に
も
登
場
す
る
ち
ょ
。
当
時
は
今
と
違
っ

て
「
肉
醤
」
「
魚
醤
」
と
か
発
酵
食
品
の

総
称
だ
っ
た
み
た
い
だ
ち
ょ
っ 

▲室井清美さん。店の引き戸とのれんの「ひ志お」の
文字が目印。かつて店のまわり一帯はいくつもの醤
油蔵が立ち並ぶ醤油街だった。

▲左から「ひ志お」、ひ志おの液体部分「源
醤」、テレビ番組の企画で生まれた中華
風の「辣醤２(ラージャンジャン)」

㈱銚子山十
中央町18-3☎(22)0403

10時～18時　定休日　日曜日

住所、氏名、連絡先、お子さんの名前（ふりがな）、生年月日を記入し、写真を郵送または
メールで送付ください。窓口でも受け付けます。
　 秘書広報課 ☎(24)8823 〈郵送〉〒288-8601若宮町1-1 〈メール〉koho@city.choshi.lg.jp問

飯田 倖輝ちゃん
こうき

りさと
H28年６月生まれ

飯田 璃智ちゃんH29年６月生まれ
穴澤 知佳ち

ゃん
ちか

H30年９月
生まれ

わ ん く 場ぱ 登
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